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(54) Emballage pour produits albnentaires formant m6langeur agitateur. 

(57) fvtelangeur-agitateur permettant de conserver des ali- 
ments pendant un certain temps et de les assaisonner im- 
mSdiatement avant consommation. 

Selon I' invention, le dispositif comporte un recipient (12) 
et un couverde (13) a fermeture 6tanche et le couvercle 
comporte, sur sa face interne, un reservoir (15) suceptible 
de contenir un addibT, typiquement une composition d'as- 
saisonnement 

Le reservoir peut etre fenm6 par un opercule thermocoll6. 
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^invention concerne un dispositif formant meiangeur-agitateur, plus 
particulterement destine S renfermer et conserver pendant un certain temps des 
produits alimentaires, en vue d'une consommation ulterieure. 

On connaTt le principe du conteneur-agitateur dit "shaker" pour la 
preparation de cocktails de boissons. II s'agit d'un recipient permettant de 
5 meianger des liquides plus ou moins facilement miscibles, doses dans des 
proportions variant avec les recettes et/ou la savoir-faire de Putilisateur. La 
boisson obtenue est en principe consommge immediatement. 

Tout autre est le probteme de la preparation & I'avance de plats 
composes varies, notamment £ base de salades et legumes. De tels plats 

10 doivent generalement §tre assaisonnes, par example d'une vinaigrette et/ou 
d'une sauce. On sait que, lorsque I'assaisonnement est incorpore trop 
longtemps a I'avance, il en r6sulte souvent une degradation de Paspect, une 
modification de la saveur, voire une diminution des qualites organoleptiques des 
aliments. A titre d'exemple, Paction prolongee du vinaigre sur la salade et 

15 certains legumes est bien connue; on dit que la salade est "cuite". Or, ce type 
de preparation, appreciee parce que consider comme peu calorique et 
equilibree, devient de plus en plus le plat principal du dejeuner de bon nombre 
de personnes travaillant dans le secteur industriel et surtout le secteur tertiaire. 
Comme par ailleurs le lieu de travail est souvent tr$s eioigne du domicile, ce qui 

20 ne laisse pas le temps necessaire pour rentrer chez soi h Pheure du dejeuner, il 
n'est pas possible de preparer ce genre de plat chez soi, le matin, avant de se 
rendre au travail, en raison de Paction rappeiee ci-dessus des compositions 
d'assaisonnement. 

Dans les villes, de nombreux traiteurs assurent la preparation de tels 

25 plats, mais ils se heurtent au m§me problems, & savoir Pimpossibilite 
d'assaisonner ces preparations & Pavance. On peut disposer de doses 
d'assaisonnement prepares et conditionnees industriellement en sachets 
etanches, mais le dosage des ingredients n'est pas possible. 

Un problSme voisin se pose dans un contexte different, celui de 

30 Pathietisme ou de la pratique du sport en general. Les sportifs consomment 
souvent des boissons reconstituantes prot6in6es. Typiquement, il s'agit de lait 
enrichi de proteines. Lb encore, pour etre efficaces, les proteines doivent Stre 
meiangees au lait peu de temps avant consommation. II n'est done pas 
possible de preparer de telles boissons d'avance. 
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L'invention permet de rdsoudre tous ces probl6mes. 

Dans cet esprit, I'invention concerns un dispositif formant mSla.ngeur- 
agitateur pour produits alimentaires, comportant un recipient muni d'un 
couvercle & fermeture Stanche adapts d renfermer des produits alimentaires, 
5 caract£ris£ en ce que ledit couvercle comporte, sur sa face interne, un 
reservoir susceptible de contenir un additif, ledit reservoir 6tant lui-m§me fermS 
par un bouchon, capsule ou analogue. 

Le dispositif dSfini ci-dessus pourra §tre r£utilisable, pour un usage 
domestique et quotidien. II pourra alors §tre en mStal, en verre ou en mattere 
10 plastique de quality. Dans certains cas, le recipient au moins sera en matdriau 
et/ou structurellement thermiquement isolant. Par exemple, le recipient pourra 
§tre constituS d'une double enveloppe de verre argents. 

On peut aussi parfaitement envisager d'utiliser un dispositif conforme & 
I'invention, dans le cadre de la distribution de preparations alimentaires. Dans 
15 ce cas, le couvercle au moins est en matSriau d usage unique, par exemple en 
mati&re plastique. Le plus souvent, I'ensemble du dispositif formant 
mglangeur-agitateur sera en matSriau a usage unique, c'est-d-dire en matidre 
plastique bon marchS. Le bouchon du reservoir pourra alors §tre 
avantageusement constitud par un opercule souple, sceII6, par exemple 
20 thermocoIIS. La pose de I'opercule peut facilement etre envisagge chez un 
commergant Squipe d'une machine de termocollage adaptSe. 

L'invention sera mieux comprise et d'autres avantages de celle-ci 
apparaTtront plus clairement & la lumi&re de la description qui va suivre d'un 
dispositif conforme & son principe, donnge uniquement d titre d'exemple et 
25 faite en r£f£rence aux dessins annexes, dans lesquels : 

- la figure 1 est une vue en coupe et en €l£vation d'un dispositif formant 
mSlangeur-agitateur conforme & I'invention; et 

- Ia figure 2 est une vue de detail illustrant une variante du reservoir et 
de son bouchon. 

30 En se reportant plus particuli&rement h la figure 1 r on a represents un 

dispositif formant mSlangeur-agitateur 11 essentiellement constituS d'un 
recipient 12 de forme gSnSrale tronconique et d'un couvercle 13 d fermeture 
Stanche.Dans Texemple, le fond du recipient comporte un bossage central. 
L'ensemble est adapts a renfermer une certaine ration de produit alimentaire. 

35 L'exemple represents sur la figure 1 est celui d'un dispositif d usage unique, le 
recipient 12 et le couvercle 13 Stant en matiSre plastique moulSe, de 
prSfSrence transparente. Le couvercle 13 s'emboTte a force sur I'ouverture du 
recipient 12. Bien entendu, on pourrait prSvoir une fermeture par vissage, en 
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prSvoyant des filetages h la pfiriphSrie de I'ouverture du recipient et de ceile du 
couvercle. 

Selon ('invention, le couvercle comporte, sur sa face interne, un reservoir 
15, susceptible de contenir un additif, c'est-d-dire le plus souvent un 
5 assaisonnement et/ou une sauce* Bien entendu, on peut pr6voir plusieurs 
reservoirs susceptibles de contenir des additifs diff6rents. Le reservoir 1 5 est 
ferme par tout moyen etanche convenable. Dans Texemple de la figure 1, il 
s'agit d'un opercule souple 16, scelie, par exemple thermocolie. Cet opercule 
comporte une languette 1 6a permettant son arrachement. Le reservoir 1 5 est 

10 venu de matiere avec le couvercle. II fait saillie au centre de la face interne de 
celui-ci. Le fait que le couvercle et le reservoir sont en mat6riau au moins 
relativement transparent est mis b profit pour permettre le dosage de I'additif. 
En effet, le reservoir est muni de graduations 17 permettant, au moment oD on 
introduit les ingredients de I'additif, d'en contrdler parfaitement les quantit6s et 

15 proportions. Avantageusement, le recipient comporte un support de couverts 
18, venu de moulage le long de sa surface Iat6rale externe. Le dispositif peut 
done 6tre complete par une fourchette en mati&re plastique 19 ou accessoire 
analogue. 

Dans la variante de la figure 2, Topercute est remplaci par un bouchon 
20 en mati&re plastique 20 s'emboTtant dans un col annulaire 21, sensiblement 
cylindrique, de I'ouverture du reservoir 15. Ce bouchon 20 peut Stre 
avantageusement rattache au reservoir, par une languette souple 22, 
dventuellement par I'intermediaire d'une bague en mati&re plastique. 

Les produits alimentaires entrant dans la constitution de la preparation 
25 sont d£coup£s en morceaux et introduits sans assaisonnement dans le recipient 
12. La dose d'assaisonnement est introduite dans le reservoir 16 et celui-ci est 
ferme par I'opercule, la capsule ou le bouchon. Le couvercle 13 est ensuite 
simplement mis en place sur le reservoir. La preparation peut §tre conservee 
plusieurs heures dans le dispositif. Juste avant consommation, il suffit d'ouvrir 
30 le reservoir, de replacer le couvercle 13 sur le recipient 12 et d'agiter le 
dispositif ainsi referme jusqu'a ce que I'assaisonnement se soit 
convenablement melange d tous les ingredients de la preparation. Cette 
dernifcre peut Stre consommee directement dans le meiangeur-agitateur. 

35 
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' REVENDICATIONS 

1 . Dispositif formant mSlangeur-agitateur pour produits alimentaires, 
comportant un recipient (12) muni d'un couvercle (13) S fermeture Stanche 
adapts & renfermer des produits alimentaires, caractdris6 en ce que ledit 

5 couvercle comporte, sur sa face interne, un reservoir (15) susceptible de 
contenir un additif, ledit reservoir 6tant lui-m§me ferm6 par un bouchon, 
capsule, opercule (16) ou analogue. 

2. Dispositif selon la revendication 1 , caract£ris6 en ce que ledit 
reservoir est venu de mati&re avec ledit couvercle (13), 

10 3. Dispositif selon la revendication 1 ou 2, caractdrisS en ce que ledit 

reservoir est en matdriau au moins relativement transparent et qu'il est muni de 
graduations (17) permettant de doser ledit additif. 

4. Dispositif selon Tune des revendications 2 ou 3, caractSrisS en ce 
que ledit couvercle (13) au moins est en matdriau & usage unique, par exemple 

15 en mati&re plastique et que ledit bouchon est constituS par un opercule souple 
(16), scell<§, par exemple thermocoII6. 

5. Dispositif selon I'une des revendications 2 ou 3, caractSrisg en ce 
que ledit bouchon (20) s'emboite d force sur I'ouverture dudit reservoir (15). 

6. Dispositif selon la revendication 5, caractSrisS en ce que ledit 

20 bouchon (20) est rattachS audit reservoir, de preference au bord de celui-ci. 

7. Dispositif selon Tune des revendications pr6c£dentes, caract£ris£ en 
ce que ledit recipient (12) comporte un support (18) de couverts. 

8. Dispositif selon Tune des revendications 1 d 3, caract£ris6 en ce que 
ledit recipient au moins et en matSriau et/ou structurellement thermiquement 

25 isolant. 

9. Dispositif selon la revendication 8, caract£ris6 en ce que ledit 
recipient au moins comporte une double enveloppe de verre. 

10. Dispositif selon I'une des revendications pr£c6dentes, caractgrisg en 
ce que ledit recipient a une forme gen£rale tronconique. 


35 
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The package uses a main container (12) with a top cover (13). Its shape allows 
mixing and shaking of the products contained inside. A container on the inside 
of the top cover holds an additive such as a seasoning or dressing, and the 
container is closed by a stopper or seal (16). 

The container is formed in one piece with the top cover, from a relatively 
transparent plastics carrying graduations to allow measurement of the additive. 
The closure of the container may use a flexible material attached, for example, 
by heat sealing. 
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The package uses a main container (12) with a top cover (13). Its shape 
allows mixing and shaking of the products contained inside. A container on the 
inside of the top cover holds an additive such as a seasoning or dressing, and 
the container is closed by a stopper or seal (16). 

Basic Abstract Text - ABTX (2): 

The container is formed in one piece with the top cover, from a relatively 
transparent plastics carrying graduations to allow measurement of the additive. 
The closure of the container may use a flexible material attached, for example, 
by heat sealing. 

Basic Abstract Text - ABTX (3): 

USE/AD VANTAGE - For products such as vegetables that are mixed with a sauce 
or vinaigrette just before consumption. Provides low-cost package which allows 
products to be stored without degradation in the mixed form. 
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